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ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA

(PROCESSO ADMINISTRATIVO N.2 23233.007434/2025-69)

1. DO OBJETO

1.1. O objeto desta licitacao é a Contratacao de empresa especializada
para fornecimento oneroso de lanches, mediante concessao de espaco
publico, visando atender demanda do Campus Araguatins, do IFTO,
conforme condicbes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste
instrumento:

V,a I_or
Ma_xumo
Aceitavel

Valor

Item Especificacao Unidade | Qtd Unitario

Fornecimento
oneroso de lanche a
comunidade
académica do

IFTO Campus
Araguatins,

1 mediante Concessao Cresgl%t%es 1 R$265,00 || R$ 265,00
de espaco fisico P

com area de 61,42
m?2 para exploracao
de atividade
econ6tmica de
lanchonete escolar

1.2. O(s) servico(s) objeto desta contratacao sao caracterizados como
comum(ns), conforme justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.

1.3. A presente contratacao adotard como regime de execucao a
empreitada por preco global.

1.4. O prazo de vigéncia da contratacao é de 12 (doze) meses contados
da assinatura da assinatura do contrato, prorrogavel por até 10 anos, na
forma dos artigos 106 e 107 da Lei n® 14.133, de 2021.

1.5. O servico é enquadrado como continuado tendo em vista a
necessidade continua de fornecimento de lanches para os usudrios do
IFTO Campus Araguatins, sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa
considerando Estudo Técnico Preliminar.



1.6. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serao
aplicadas em relacao a vigéncia da contratacao.

2. DA JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATACAO

2.1. A Justificativa e objetivo da contratacao encontram-se detalhados em
topico especifico dos Estudos Preliminares, apéndice desse Termo de
Referéncia.

3. DA DESCRICAO DA SOLUCAO

3.1. A descricao da solucao como um todo, conforme detalhado nos
Estudos Preliminares, abrange a prestacao do servico de fornecimento de
lanches/refeicao a comunidade académica do Campus Araguatins do IFTO,
mediante concessao de espaco publico.

4. DA CLASSIFICACAO DOS SERVICOS

4.1. Trata-se de servico comum de carater continuado sem fornecimento
de mao de obra em regime de dedicacao exclusiva, a ser contratado
mediante licitacdo, na modalidade pregao, em sua forma eletrdnica.

4.2. Os servicos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do
Decreto n° 9.507, de 21 de setembro de 2018, nao se constituindo em
quaisquer das atividades, previstas no art. 32 do aludido decreto, cuja
execucao indireta é vedada.

4.3. A prestacdao dos servicos nao gera vinculo empregaticio entre os
empregados da Contratada e a Administracao Contratante, vedando-se
qgualquer relacao entre estes que caracterize pessoalidade e subordinacao
direta.

5. DA CONCESSAO DO ESPACO FiSICO PARA EXPLORACAO DE
ATIVIDADE ECONOMICA LANCHONETE/CANTINA E DAS DESPESAS
DE ENERGIA ELETRICA, AGUA E ESGOTO

5.1. O valor do pagamento da retribuicao devida pelo uso do indicado
espaco fisico é de R$ 400,00 ( reais) mensais, o0 mesmo devera ser
pago até o 152 (décimo quinto) dia do més subsequente ao do uso do
mesmo, através de Guia de Recolhimento da Unido (GRU). Findada a
vigéncia contratual de 12 (doze) meses e havendo prorrogacao do
contrato, o valor mensal da locacao do espaco fisico contratado sera
reajustado e corrigido anualmente, de acordo com o IGPM (FGV) e na falta
deste pelo INPC (IBGE) ou outro indice substitutivo.

5.2. O valor correspondente a retribuicao pelo uso do espaco fisico
nao sera cobrado durante o periodo de férias escolares, de greves
ou paralisacoes ou ainda diante de fatos em que o IFTO - Campus
Araguatins entenda que podera trazer prejuizos a
CONCESSIONARIA.

5.3. Preferencialmente a despesa com energia elétrica sera paga
mediante um medidor separado para a concessionaria, em seu proprio
CNPJ, sob sua inteira e exclusiva responsabilidade, a fim de que a mesma



pague exatamente a quantidade consumida, diretamente a companhia de
energia elétrica. Caso nao seja possivel a instalacao do medidor préprio, as
despesas com energia elétrica deverao ser ressarcidas mediante estudo
feito pelo IFTO - Campus Araguatins, para obter o valor a ser pago através
de Guia de Recolhimento da Uniao (GRU), até o 152 (décimo quinto) dia do
més subsequente ao do uso.

5.4. O valor da energia elétrica serd calculado mediante o somatério da
poténcia de todos os equipamentos da CONCESSIONARIA multiplicando
pelo tempo médio de utilizacao diaria, tendo como referéncia de preco os
valores pagos pelo Campus Araguatins a Concessionaria de energia
elétrica, na qual devera ser realizada pelos Fiscais do Contrato.

5.5. Nao sera realizado pagamento de agua/esgoto, pois
o Campus possui poco artesiano e esta localizado na zona rural
onde nao ha servico de esgoto.

5.6. Todos os equipamentos necessarios para o funcionamento da
restaurante/lanchonete sao de responsabilidade da
concessionaria

5.7. O valor da energia elétrica serad calculado mediante o somatério da
poténcia de todos os equipamentos da CONCESSIONARIA multiplicando
pelo tempo médio de utilizacao diaria, tendo como referéncia de preco os
valores contratados pelo Campus Araguatins com a Concessionaria de
energia elétrica.

6. DOS PRECOS DOS ITENS

6.1. A base material para julgamento da licitacdo € o menor preco da
cesta de produtos, ou seja, tipo menor preco.

6.1.1. Lanchonete - O preco maximo para a “cesta” de produtos da
lanchonete serd de R$ 265 (duzentos e sessenta e cinco reais).

6.1.2. Método Matematico Aplicado: O preco foi determinado com base na
mediana dos valores obtidos durante a pesquisa de mercado.

6.1.3. Cesta basica de produtos (valor médio estimado):

ltem Descricao Produto :\J,Igigiadge {\//Iaelgllra'
Unitario
1 Achocolatado 200ml R$ 3,00
2 Agua mineral (Sem gés) 500ml R$ 3,00
3 Assado (Frango, presunto e queijo) 1009 R$ 8,00
4 Biscoito integral 1609 R$ 5,00
5 Barra de cereal 229 R$ 4,00
6 Bolo Caseiro Sabor Diversos 80g R$ 5,00
7 Bolo de Chocolate 100g R$ 5,00




8 Café com Leite 200ml R$ 4,00
9 Café Puro 150ml R$ 2,00
10 Crepioca com queijo 100g R$ 7,00
11 Crepioca recheada (carne ou frango) 1209 R$ 8,00
12 (S::)JIS)CUZ Recheado (Frango ou Carne de 100g R$ 12,00
13 Empada Assada (Carne ou Frango) 100g R$ 7,50
14 logurte 1709 R$ 6,00
15 Mangulao 809 R$ 4,00
16 Mini Pizza 1509 R$ 8,00
17 Misto Quente 1509 R$ 8,00
18 Omelete com Queijo 1009 R$ 10,00
19 Panqueca de carne ou frango 1009 R$ 10,00
20 Pao de Queijo 100g R$ 5,00
21 Pao Francés com Ovo 1009 R$ 4,00
22 Pastel de Carne ou Frango Assado 1009 R$ 7,00
23 Refrigerante Coca-Cola 2L R$ 12,00
24 Refrigerante Coca-Cola Lata 350ml R$ 5,00
25 Refrigerante Fanta Laranja Lata 350ml R$ 5,00
26 Refrigerante Fanta Laranja pet 2L R$ 10,00
27 Refrigerante Guarana 2L R$ 10,00
28 Refrigerante Guarana Lata 350ml R$ 5,00
29 Salgado Assado - Enroladinho de Queijo 80g R$ 2,00
30 Salgado Assado - Esfirra 100g R$ 8,00
31 Salgado Frito - Coxinha 85¢g R$ 7,50
32 Salgado Frito - Pastel 859 R$ 7,50
33 Salgado Frito - Quibe 85¢g R$ 8,00
34 Salada de Fruta 200g R$ 4,00




35 Sanduiche Natural (alface, tomate, 100g R$ 10,00
cenoura ralada, frango, entre outros)

36 Suco de Frutas Naturais 200ml R$ 8,00

37 Suco Industrializado 200ml R$ 2,50

38 Tapioca com queijo 80g R$ 5,00

39 ?Opl))loca Recheada (Frango ou Carne de 100g R$ 10,00

40 Torta Salgada Recheada 100g R$ 10,00

6.2. Os valores unitarios dos itens que compodem a cesta de produtos nao
poderao ser superiores aos valores orcados pela Administracao.

7. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR
7.1. Forma de selecao e critério de julgamento da proposta.

7.1.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdao de
procedimento de LICITACAO, na modalidade PREGAO, sob a forma
ELETRONICA, com adocao do critério de julgamento pelo MENOR PRECO.

8. DA VISTORIA PARA A LICITACAO

8.1. Para o correto dimensionamento e elaboracao de sua proposta, o
licitante podera realizar vistoria nas instalacdes do local de execucao dos
servicos, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda
a sexta-feira, das 08h00 as 11h00 e das 14h00 as 17h00 horas.

8.2. A vistoria deve ser previamente agendada junto aos servidores
designados para este fim. Para agendar o horario de visita, o licitante
devera entrar em contato, preferencialmente, por meio do e-mail
cpl.araguatins@ifto.edu.br.

8.3. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util sequinte ao da publicacao
do edital, estendendo-se até o dia Util anterior a data prevista para a
abertura da sessao publica.

8.4. Para a vistoria, o licitante ou seu representante legal, devera estar
devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e
documento expedido pela empresa comprovando sua habilitacao para a
realizacao da vistoria.

8.5. A nao realizacao da vistoria, embora facultativa, nao podera embasar
posteriores alegacGes de desconhecimento das instalagdes, duvidas ou
esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacao dos servicos,
devendo a licitante vencedora assumir os 6nus dos servicos decorrentes.

8.6. A licitante deverd declarar que tomou conhecimento de todas as
informacodes e das condicdes locais para o cumprimento das obrigacdes do
objeto da licitacao, mediante preenchimento do ANEXO Il deste Termo de
Referéncia e anexar no dia da sessao pelo sistema do Comprasnet.

9. DA EXECUCAO DO CONTRATO
9.1. A execucao do contrato, a ser celebrado, sera prestada pela



Contratada, de forma que o funcionamento se dara conforme o calendario
letivo anual a ser disponibilizado a empresa.

9.2. Os servicos serao prestados utilizando-se as dependéncias da
Contratante, onde a alimentacao serd preparada, porcionada e distribuida,
sendo que a Contratada devera fornecer a mao de obra
especializada obedecendo as normas vigentes de vigilancia sanitaria.

9.2.1. O horario de funcionamento para os servicos de lanchonete, sera
das 7h00 as 21h30.

9.3. Os dias e os horéarios de funcionamento, incluindo o periodo de
recesso previsto no calendario académico, assim como a programacao
basica do cardapio, podera sofrer alteracdes de acordo com a
necessidade estabelecida pelo Campus Araguatins, desde que haja a
comunicacdo previa a Contratada.

9.4. Nao sera permitida a venda ou exposicao de bebidas
alcoodlicas e cigarros na lanchonete, ou de qualquer outro produto
alcoodlico, sob pena de rescisao contratual.

9.5. Nao serda permitida a venda de alimentos prejudiciais, visando a saude
e cuidado com a alimentacao dos usuarios da lanchonete, conforme
orientacdes nutricional.

9.6. Nao serao permitidos fatos que extrapolem o relacionamento
cordial dentro da instituicao entre funcionarios da concessiondaria ou entre
funcionarios da concessionaria e publico usudario da lanchonete do Campus
Araguatins do IFTO.

10. DAS OBRIGAGCOES DA CONTRATADA

10.1A Contratada deve garantir que a disponibilidade do cardapio seja
garantida em todo o horério de funcionamento da lanchonete.

10.2A Contratada deve afixar a tabela de precos dos itens que compde
a cesta de lanches, em local de facil acesso e visibilidade aos clientes.

10.3A Contratada mantera a disponibilizacdo integral dos itens integrantes
da cesta de lanches para venda na Lanchonete, ressalvados posterior
solicitacao de supressao ou acréscimo de itens, desde que fundamentada
pela contratada e previamente aprovados pelos fiscais do contrato.

10.4Efetuar o acondicionamento do lixo em sacos plasticos préprios e
perfeitamente vedados, em cestos de lixo com capacidade suficiente e
retird-los DIARIAMENTE de acordo com as normas sanitarias vigentes,
em horarios pré-acordados com a Administracao.

10.5Manter o padrao de qualidade das refeicbes, observando sempre as
as Fichas Técnicas das Preparacdes, o atendimento pessoal, desde o
primeiro até o Ultimo dia de vigéncia do contrato.

10.6. Aceitar que, por conveniéncia administrativa, o Campus Araguatins
possa alterar a qualquer época a localizacao das instalacdes, aumentar ou
diminuir a drea ocupada, mediante comunicacao prévia com antecedéncia
minima de 30 (trinta) dias.

10.7. Manter na lanchonete, pessoas suficientes para atendimento rapido
a0s usuarios, evitando assim a formacao de filas.



10.8.Nao sera permitido funcionarios da concessionaria atuar na
manipulacao de alimentos e, ao mesmo tempo, no recebimento de valores
no caixa.

10.9. A contratada deve reduzir ao maximo o tempo de espera dos
usuarios para realizacao dos lanches.

10.10Prover de suficiente retaguarda de troco para atender prontamente
a0s usuarios, evitando a emissao de vale-troco.

10.11A empresa deve manter seus funcionarios sempre capacitados boas
praticas na manipulacao de alimentos, sendo necessario proporcionar a
capacitacao desses.

10.12. E vedado aos funciondrios fumar e mascar chicletes durante o
atendimento.

10.13. Utilizar toalhas de papel para a secagem de maos, nao sendo
permitido, em hipdétese alguma, a utilizacdo de tecido para esse fim. O
porta-papel e portas-detergente devem ser instalados nos diversos setores
da cozinha e areas afins.

10.14. Responsabilizar-se pelo cumprimento fiel ao que estabelece as
cldusulas e condicbées do Contrato, de forma que 0s servicos a serem
executados mantenham alto nivel de qualidade.

10.15.Fornecer uniforme completo aos seus empregados quando nas
dependéncias do Campus Araguatins, visando sempre a higiene de seus
empregados durante as atividades.

10.16. Manter, durante a execucao do contrato, todas as condi¢cdes de
higiene, qualidade e validade dos alimentos, exigidas na legislacao de
alimentos, disponibilizando toda a ferramenta necessaria para a execugao
do contrato, apresentando, sempre que solicitado pelo Campus
Araguatins, documentos que comprovem a procedéncia dos alimentos e
utensilios utilizados.

10.17. Utilizar, na execucao do contrato, empregados devidamente
registrados e de comprovada idoneidade moral e profissional, mantendo
as carteiras de salde dos seus empregados devidamente atualizadas e,
igualmente, se responsabilizando por todos os impostos, taxas, encargos
sociais e trabalhistas.

10.18Disponibilizar, em local préprio, todos os alimentos constantes do
cardapio didrio, mantendo em temperaturas adequadas ao consumo
imediato até o Ultimo minuto do horério previsto para as refeicdes.

10.19. Respeitar as normas e procedimentos do Campus Araguatins do
IFTO, quanto a seguranca interna (entrada e saida de pessoal e material),
além de respeito as normas de seguranca do trabalho, ficando o acesso
dos empregados da empresa, restrito as dependéncias da lanchonete,
responsabilizando-se pelas consequéncias que advier de qualquer
transgressao das normas em vigor.

10.20.Receber as instalacdes, em perfeito estado de funcionamento,
declarando esta condicao, em termo proéprio, conforme ANEXO V deste
Termo de Referéncia.

10.21.Fornecer todo o material necessario ao perfeito funcionamento da
lanchonete, o0s quais deverao estar em perfeitas condicoes de uso,
especialmente: talheres, pratos, xicaras, copos de vidros diversos, jarras



de agua, panelas, garrafas térmicas, bandejas, travessas, toalhas de
mesa, sopeiras, galheteiros, além do material descartavel (toalhas e
guardanapos). Além dos equipamentos e materiais, os quais sao, como
referéncia: refresqueira, balancas, carrinho térmico frio e quente, moedor
de carne, liquidificador industrial, fritadeiras, extrator de sucos,
churrasqueiras a gas, balcao frigorifico, picadores de legumes, cortador de
frios, descascador de legumes, sanduicheiras, balcao refrigerado para
saladas, chapas, bem como, todo o equipamento que se fizer necessario
para o pleno cumprimento deste Instrumento, observando sempre as
disposicdes legais quanto a seguranca e higiene.

10.22. Utilizar as instalacdes fornecidas pelo IFTO/Campus Araguatins,
exclusivamente no cumprimento do objeto pactuado, correndo as suas
expensas, seu asseio, conservacao, guarda, limpeza e manutencao.

10.23.Garantir que todos os mantimentos, carnes, frutas, verduras e
temperos, sejam acondicionados em locais apropriados e de forma
adequada primando pela qualidade dos produtos e servicos prestados.

10.24 Arcar com as despesas de consumo de gas de cozinha, ficando o seu
abastecimento, controle e estoque sob sua inteira e exclusiva
responsabilidade.

10.25. Credenciar, por escrito, junto ao IFTO/Campus Araguatins, um
preposto idéneo, com experiéncia no ramo e com poderes para
representar a empresa em tudo que relacione a execucao dos servicos,
inclusive sua supervisao.

10.26Sujeitar a mais ampla e irrestrita fiscalizacao por parte da autoridade
encarregada de acompanhar a execucao do contrato, prestando todos os
esclarecimentos solicitados e atendendo as reclamacdes formuladas.

10.27.Permitir livre acesso da nutricionista do IFTO e demais membros da
Gestao e Fiscalizacao do Contrato.

10.28. Cumprir todas as normas regulamentares sobre higiene (a citar a
RDC n2 216/2004 e a RDC n? 275/2002 da ANVISA), medicina e seguranca
do trabalho, responsabilizando-se por quaisquer acidentes que venham a
ser vitimas seus empregados quando em servicos, por tudo quanto as leis
trabalhistas e previdenciarias |hes assegurem, e pela observancia das
demais exigéncias legais para o exercicio da atividade.

10.29Responsabilizar pelo provimento de todo o material necessario a
manutencao das instalacdes do refeitério.

10.30. Facilitar a fiscalizacao de o6rgaos de vigilancia sanitaria, no
cumprimento de normas, dando ciéncia ao Campus Araguatins do
resultado das inspecoes.

10.31. Atender aos discentes, servidores, terceirizados do IFTO/Campus
Araguatins, bem como estagiarios e visitantes quando houver, prestando
servicos eficientes e tratamento cortés.

10.32.Providenciar, junto aos érgaos competentes, a obtencao de licencas,
autorizacao de funcionamento e alvara, para o exercicio de suas
atividades comerciais.

10.33.Manter toda a drea no mais rigoroso padrao de higiene, limpeza e
organizacao.

10.34 Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servicos.



10.35. Os alimentos, carnes, frutas, verduras e temperos devem ser
acondicionados em locais apropriados e bem higienizado, de forma
adequada primando pela qualidade dos produtos e servicos prestados.

10.36.A contratada deve manter o controle de alimentos em geral, sendo
vedada a utilizacao apds o vencimento e ou deterioracao.

10.37Manter as instalacdoes permanentemente em condicdes adequadas
de higiene e arrumacao, armazenando o0s alimentos em caixas
monoblocos de plasticos ou afins e conservar adequadamente, por sua
conta e risco, os estoques de géneros alimenticios e materiais necessarios
a execucao do contrato.

10.38.Responsabilizar pela colocacao de freezer nos locais sempre que se
fizer necessario.

10.39. Prover medidas para prevenir o ingresso, abrigo, estabelecimento
e proliferacao de pragas ao longo de todas as instalacdes onde os
alimentos sao manipulados e armazenados. Essas medidas devem ser
tomadas em conjunto com uma empresa controladora de pragas
devidamente autorizada pelo érgao de vigilancia local.

10.40.Realizar dedetizacao e desratizacao, conforme as normas sanitarias
vigentes, e sempre que solicitado pelo fiscal do contrato, caso as
instalacdes apresentem-se infestadas com insetos ou pragas. A
dedetizacao devera ser feita no final do expediente de sexta-feira,
devendo sofrer faxina geral, no fim de semana, para retirada dos insetos
mortos e asseio das instalacoes.

10.41. Coletar amostras de todas as preparacdes servidas, quando
solicitado, conservando-as em recipientes devidamente higienizados, por
um periodo de 72 (setenta e duas) horas em temperaturas negativas,
arcando com o0s custos das analises microbiolégicas efetuadas em
amostras coletadas pelo Campus Araguatins, na Lanchonete, sempre que
for detectado qualquer tipo de irregularidade no produto analisado.

10.42Corrigir, no prazo determinado, as eventuais imperfeicdées no curso
de execucao do contrato, a partir da ocorréncia verificada pelo Fiscal do
Contrato.

10.43.Arcar com as despesas de substituicdes, remanejamentos ou
acréscimo de pontos elétricos e lampadas assim como de todos os
dispositivos componentes das instalacdes hidraulicas e outras necessarias
a execucao do objeto do Contrato.

10.44. Fornecer notas fiscais ou documentos equivalentes, a todos os
consumidores dos seus produtos, quando solicitado.

10.45Nao veicular publicidade acerca do Contrato, sem a anuéncia do
IFTO Campus Araguatins.

10.46. Manter sob rigoroso processo de higienizacao, pratos e talheres,
visando a garantia da sanidade microbiolégica dos mesmos.

10.47.Realizar as benfeitorias que julgar necessarias, somente mediante
autorizacao do Campus Araguatins, ficando incorporadas ao imdvel, sem
gue assista a empresa o direito de retencao ou indenizacao sob qualquer
titulo.

10.48Manter, durante toda execucao do contrato, todas as condicdes de
habilitacao e qualificacao exigidas assegurando que o0s empregados



cumpram as regras de higiene e identificacao, substituindo aquele cuja
conduta, a juizo IFTO Campus Araguatins, se evidencie inconveniente ou
inadequada a perfeita execucao do contrato.

10.49. Aceitar, nas mesmas condicdes contratuais, acréscimos ou
supressoes por parte da Administracao, até o limite permitido do art. 125,
da Lein? 14.133/2021.

10.50Utilizar filtro para agua a ser utilizada nas refeicdes.

10.51Contratar empresa especializada em manutencao/limpeza de fossa
séptica/esgoto para a limpeza/manutencao do Sumidouro de uso exclusivo
do espaco reservado para a lanchonete, sempre que a contratante julgar
necessario.

10.52.Realizar constantemente limpeza nas caixas de gorduras localizadas
nas areas de servicos.

10.53. Afixar, em local visivel, ou seja, na entrada da lanchonete e junto
ao balcdo de atendimento, a tabela de precos e cardapio da semana, a
gual devera ser impressa, tipo cartaz em tamanho minimo de 60cm x
60cm.

10.54. Disponibilizar contéiner préprio para o acondicionamento do lixo
recolhido.

10.55.Responsabilizar-se, durante a vigéncia do contrato, pela substituicao
e/ou reparo de todo item de mobilidrio, equipamento e utensilio sob
sua responsabilidade que venha a ser extraviado, danificado, furtado ou
roubado, por outro do mesmo tipo e do mesmo modelo, mantendo a
qualidade e a quantidade do material inicialmente disponibilizado pelo IFTO
Campus Araguatins, no prazo maximo de 30 dias Uteis, sem 6nus para o
Campus, devendo manter as caracteristicas e as especificacbes da peca
original. A avaliacao sobre a necessidade ou nao de substituicao do
material cabera ao IFTO.

10.56 Responsabilizar-se pela manutencao preditiva, preventiva e corretiva
dos equipamentos que deverd ser realizada por empresas techicamente
autorizadas. A substituicao do material danificado devera respeitar a
especificacao da peca original.

10.57. A manutencao corretiva devera ocorrer no prazo de 48h apéds a
deteccao da avaria e realizada sem prejuizo da adequada execucao dos
servicos e sem afetar a seqguranca patrimonial e pessoal.

10.58.A Contratada devera apresentar a comissao de fiscalizacdao do IFTO
Campus Araguatins, cronograma anual das manutencdes especifico de
cada equipamento.

10.59. Higienizar o reservatério de agua, arquivando-se os originais dos
registros de operacao e a documentacao, disponibilizando esse material
para o IFTO Campus Araguatins.

10.60.Responsabilizar-se pela entrega mensal do relatério sobre os lanches
vendidos, por meio de relatério emitido por sistema informatizado, ou
equivalente.

10.61. Responsabilizar-se pelas obrigacdes trabalhistas de seus
empregados.

10.62. Enviar para a fiscalizacao, juntamente com GRU devidamente
quitada (quando for o caso), os sequintes documentos:



10.62.1A Guia de Recolhimento do FGTS e Informacdes a Previdéncia
Social dos funcionarios (GFIP);

10.62.ZXomprovantes de recolhimento de FGTS, [INSS, bem
como comprovantes de pagamentos de salarios ao funcionarios, quando
couber;

10.62.Repassar mensalmente via GRU, os valores correspondentes ao
gasto com energia, apds leitura do fiscal do contrato em fatura de energia
e/ou medidor proprio.

11. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

11.1Comunicar a empresa toda e qualquer ocorréncia relacionada com a
execucao do contrato.

11.2Proporcionar todas as facilidades para que a empresa possa
desempenhar seus servicos, dentro das normas do futuro Contrato
prestando as informacdes e o0s esclarecimentos solicitados pela
Contratada.

11.3Fiscalizar a execucao do Contrato, podendo sustar, recusar, mandar
fazer ou desfazer qualquer servico que nao esteja de acordo com as
condicOes e exigéncias especificadas.

11.4Acompanhar e fiscalizar a execucao do Contrato, através de servidor
especialmente designado que anotard em registro préprio todas as
ocorréncias relacionadas com o mesmo.

11.5Examinar a quantidade e a qualidade dos lanches preparados pela
Contratada.

11.6Verificar diariamente as condicdes e higiene, limpeza e asseio dos
equipamentos onde sao preparados os alimentos, bem como de todas as
instalacdes.

11.7. Designar servidor, para acompanhar e fiscalizar a execucao do
contrato bem como a dedetizacao e a faxina geral que deverao ocorrer
fora do expediente ou durante o fim de semana.

11.8. Exigir o imediato afastamento e substituicao de qualquer empregado
ou preposto que nao mereca confianca na execucao do contrato ou que
produza complicacdes para a fiscalizacao, ou, ainda, que adote postura
inconveniente ou incompativel com o exercicio das funcdes que lhe foram
atribuidas.

11.9. Rejeitar, no todo ou em parte, servico ou fornecimento executado
em desacordo com o contrato.

12. DO ACOMPANHAMENTO E DA FISCALIZACAO DA EXECUGCAO DO
CONTRATO

12.10 acompanhamento e a fiscalizacao da execucao do contrato
consistem na verificacao da conformidade da prestacao dos servicos e da
alocacao dos recursos necessarios, de forma a assegurar o perfeito
cumprimento do ajuste, sendo exercido por uma Equipe de Fiscalizacao de
Contrato do IFTO/Campus Araguatins, especialmente designados, na forma
dos arts. 117 e 140 da Lei n? 14.133, de 2021, e dos artigos 10 e 11 do
Decreto n2 9.507/2018, ficando a cargo dos seguintes atores:



12.1.1.Gestor de Contrato, responsavel pela coordenacdao das
atividades relacionadas a fiscalizacao técnica, administrativa e pelo publico
usuario, bem como dos atos preparatdrios a instrucao processual para
formalizacao dos procedimentos quanto aos aspectos que envolvam a
prorrogacao, alteracdao, reequilibrio, eventual aplicacdo de sancodes,
extincao dos contrato, dentre outros;

12.1.2.Fiscal Técnico, responsavel pelo acompanhamento com o objetivo
de avaliar a execucao do objeto nos moldes contratados e, se for o caso,
aferir se a quantidade, qualidade, tempo e modo da prestacao dos
servicos estao compativeis com os indicadores de niveis minimos de
desempenho estipulados no ato convocatério, podendo ser auxiliado pela
fiscalizacao do publico usuario;

12.1.3.Fiscal Administrativo, responsavel pelo acompanhamento dos
aspectos administrativos da execucao dos servicos, quanto as obrigacdes
previdenciarias, fiscais e trabalhistas, bem como quanto as providéncias
tempestivas nos casos de inadimplemento;

12.1.4.Fiscalizacao pelo Publico Usuario, sendo o acompanhamento da
execucao contratual por pesquisa de satisfacao junto ao usuario, com o
objetivo de aferir os resultados da prestacao dos servicos, 0s recursos
materiais e os procedimentos utilizados pela contratada, quando for o
caso, ou outro fator determinante para a avaliacdo dos aspectos
qualitativos do objeto.

12.2 Cabe a Equipe de Fiscalizacao, dentro do limite de suas competéncias,
assegurar a gestao e fiscalizacao dos servicos contratados, de forma a
acompanhar a execucao contratual, cabendo:

12.2.1.Fiscalizar e supervisionar todas as atividades previstas para a
prestacao do servico, realizando avaliacdes periddicas;

12.2.2.Solicitar nos prazos previstos, toda a documentacao legal referente
a prestacao do servico;

12.2.3.Receber da CONTRATADA, o relatério mensal sobre a quantidade
de lanches vendidos aos usuarios;

12.2.4.Comunicar por escrito a CONTRATADA, qualquer falha
ou deficiéncia do servico, exigindo a imediata providéncia administrativa;

12.2.5.Exercer a fiscalizacao durante as etapas de recebimento,
preparacao e de distribuicdo, de modo a assegurar a execucao dos
servicos contratados, verificando o cumprimento dos horérios
estabelecidos, a quantidade, a qualidade das refeicdes, descartaveis
previstos, bem como o fornecimento e a aceitacao das refeicdes,
registrando eventuais ocorréncias;

12.2.6.A Equipe de Fiscalizacao podera exigir a retirada de alimentos
do balcao de distribuicao que nao estiverem em condicdées de consumo e
durante as vistorias nos locais de acondicionamento (freezers, geladeiras,
estoque, etc.) podera também exigir a retirada de alimentos que nao
estejam identificados, rotulados, com data de validade vencida, ou com
outra caracteristica sensorial em desacordo com as legislacdes
sanitarias vigentes;

12.2.7.Solicitar a substituicdo de qualquer alimento ofertado a
distribuicdo que esteja fora de padrdes esperados de caracteristicas
sensoriais (gosto, sabor, odor, aroma); ou que visivelmente sofra de



contaminacao fisica, bioldgica ou quimica;

12.2.8.Emitir mensalmente documento de controle da quantidade e
qualidade das refeicoes efetivamente fornecidas, que obrigatoriamente
devem ser ajustados pela CONTRATADA, quando os resultados forem
insatisfatérios.

12.3. A Equipe de Fiscalizacao tera, a qualquer tempo, acesso a todas
as dependéncias do Refeitério, devendo:

12.3.1.Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, vetando a
utilizacao de géneros ou alimentos que apresentem condi¢cdes improprias
a0 consumo;

12.3.2.Verificar as condicdes de higiene e de conservacao
das dependéncias, equipamentos e utensilios;

12.3.3.Certificar se os funcionarios da CONTRATADA estao em numero
suficiente para atender a demanda da prestacao de servico,
devidamente uniformizados e utilizando equipamentos de seguranca e
higiene adequados, assim como se estao recebendo todos os seus direitos
trabalhistas; exigindo os comprovantes de recolhimento de FGTS, INSS e
GRU emitidas, bem como o comprovante de pagamento de salario ao
funcionario, quando couber;

12.3.4.Receber e examinar as criticas, sugestdes e reclamacdes dos
usuarios;

12.3.5.Propor, quando julgar necessario, vistoria a ser realizada pela saude
publica;

12.3.6.Estar ciente de todos o0s requisitos constantes nas cldusulas
deste Termo de Referéncia e do Contrato;

12.3.7.Sugerir as penalidades previstas no contrato ou na
legislacao vigente, nos casos de descumprimento contratual.

12.4. A falta de fiscalizacao, nao exclui nem diminui a completa
responsabilidade da CONTRATADA por qualguer inobservancia ou omissao
na prestacao de servicos objeto do contrato.

12.5A CONTRATADA podera apresentar justificativa para a prestacao
do servico com menor nivel de conformidade, que podera ser aceita pela
Equipe de Fiscalizacao, desde que comprovada a excepcionalidade da
ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao
controle do prestador.

12.6Na hipdétese de comportamento continuo de desconformidade da
prestacao do servico em relacao a qualidade exigida, bem como quando
esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis previstos nos indicadores,
devem ser aplicadas as sancdes a CONTRATADA de acordo com as regras
previstas no ato convocatério.

12.7 A Equipe de Fiscalizacao podera realizar avaliacdao diaria, semanal ou
mensal, desde que o periodo escolhido seja suficiente para aferir o
desempenho e qualidade da prestacao dos servicos.

13. DAS BOAS PRATICAS AMBIENTAIS E DOS CRITERIOS DE
SUSTENTABILIDADE

13.1A CONTRATADA devera desenvolver atividades e capacitacfes com
todos o0s colaboradores relacionadas a boas praticas ambientais e



sustentaveis, sempre que necessario, mediante a comprovacao, adotando
as seguintes medidas:

13.1.1.Uso racional da agua;

13.1.2.Colaborar com as medidas de reducao de consumo e uso racional
da agua, devendo a CONTRATANTE atuar como facilitador de mudancas
de comportamento dos funciondrios, por meio de capacitacao e
orientacao sistematica contra habitos e vicios de desperdicio,
conscientizando os mesmos sobre atitudes preventivas;

13.1.3.Identificar e informar imediatamente Ao IFTO/Campus Araguatins
sobre possiveis vazamentos;

13.1.4.Garantir a adequada higienizacao do ambiente, dos equipamentos,
utensilios e alimentos através de procedimentos que utilizem
racionalmente a 4gua, com economia e sem desperdicios;

13.2Fica vedado a CONTRATADA:

13.2.1.Manter a torneira aberta com recipiente embaixo transbordando,
bem como manté-la aberta enquanto o funciondario ausenta-se do local,;

13.2.2.Executar operacdes de lavagem, higienizacao e descasque
de legumes simultaneamente, com a torneira aberta;

13.2.3.Deixar carnes salgadas dentro de recipientes com a torneira
aberta para retirada do sal;

13.2.4.Deixar a torneira aberta para o descongelamento de
géneros alimenticios, especialmente carnes.

13.3CONTRATDA deve desenvolver programas de racionalizacao do uso
de energia junto aos seus funcionarios.

13.4Sugerir ao IFTO/Campus Araguatins locais e medidas que possibilitem
a reducao do consumo de energia, tais como: desligamento de sistemas
de iluminacao, instalacao de interruptores, instalacao de sensores de
presenca, rebaixamento de luminarias, entre outras.

13.5A CONTRATADA deve responsabilizar-se pelo acompanhamento diario
das atividades do programa de gerenciamento de residuos sdlidos.

13.60s residuos sélidos deverao ser devidamente acondicionados por
area, de acordo com a sua natureza, necessidade e especificidade.

13.7Fica a CONTRATADA obrigada a fornecer o contéiner de lixo ou
substituir aquele que estiver danificado.

13.8A CONTRATADA devera dispor de baldes para coleta de
organicos, Lixeiras destinadas para coleta de rejeitos, com tampa e
acionamento de abertura com pés e no minimo de 12 litros.

13.9. Os residuos organicos oriundos do pré-preparo dos
alimentos deverao ser acondicionados em baldes plasticos com tampa em
bom estado, destinados preferencialmente a compostagem, ou destinar
estes residuos conforme realizado com os demais residuos organicos.

13.10. E responsabilidade da CONTRADADA a coleta didria dos residuos
organicos, deverao ser transportados e destinados a locais de
reaproveitamento por meio de compostagem ou biodigestao, ou para
aterros licenciados por érgaos publicos.

13.11. Os residuos quimicos perigosos e téxicos (em geral,



embalagens contaminadas) gerados pelas atividades da Lanchonete do
IFTO/Campus Araguatins, deverao ser armazenados em sacos
transparentes. A coleta deve ser no minimo semanal e transportado por
empresa especializada, o correto destino deve ser comprovado
pela CONTRATADA.

13.12.CONTRATADA devera adotar praticas de sustentabilidade baseadas
na economia de recursos e na reducao da poluicao ambiental, conforme
previsto na IN 01/2010 e a 10/2012/SLTI/MPOG, suas atualizacOes, tais
como:

13.12.1Uso de produtos de limpeza e conservacao que obedecam as
classificacdes e especificacdes determinadas pela Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria - ANVISA;

13.12.2aso utilize um padrao individual, a Instalacao do medidor de
Energia Elétrica, por conta da CONTRATADA, em especificacao com as
caracteristicas das redes instaladas locais, com a finalidade de medicao,
controle e gestao do consumo. Qualguer consumo em excesso deve ser
verificado pela CONTRATADA e corrigido por esta através de medidas
determinadas junto a Equipe de Fiscalizacdao de Contrato do IFTO/Campus
Araguatins.

14. DOS USUARIOS

14.1A lanchonete servira aos discentes, servidores, terceirizados do
IFTO/Campus Araguatins, bem como estagiarios e visitantes quando
houver.

f QUANTIDADE ESTIMADA VINCULADO A
PUBLICO INSTITUICAO
Discente 1.189
Servidores 190
Terceirizados 52
TOTAL 1.431

14.20 quantitativo de usudrios informado acima, constitui apenas um
parametro para informar o publico-alvo. Portanto, ndo se trata de
estimativa de consumo, sendo este diretamente relacionado com o preco
a ser praticado e qualidade na prestacao de servicos.

15. PERIODO DE FERIAS ESCOLARES E DE GREVES

15.1Nos casos de férias escolares, greves, paralisacbes ou outras
situacdes correlatas, o IFTO/Campus Araguatins podera solicitar o
funcionamento da lanchonete, por periodo inferior ao tempo normal,
podendo o referido periodo ser de meio dia ou outro tempo entendido
necessario ao bom funcionamento das atividades da entidade.

16. DA SUBCONTRATACAO
16.1Nao sera admitida a subcontratacao do objeto licitatério.



17. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

17.10 custo estimado total da contratacdo é de R$ 265 (duzentos e
sessenta e cinco reais)., conforme custos unitarios apostos no item 1.1
deste Termo de Referéncia.

17.2A estimativa acima constitui-se em apenas um parametro para
possibilitar a cotacao, referente a cesta de produtos da lanchonete.
Portanto, nao gera qualquer obrigacao para o IFTO - Campus Araguatins,
no que se refere a demanda atual ou futura, considerando que o consumo
dos produtos estd diretamente relacionado com a qualidade, o preco
praticado e a concorréncia de outros possiveis fornecedores,
especialmente daqgueles situados préximos ao Campus.

17.30 quantitativo estimado pode sofrer variacdes anuais (para mais ou
para menos) em decorréncia da oferta de cursos e numero de alunos.
18. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

18.1As despesas decorrentes da presente contratacao correrao a conta
de recursos especificos consignados no Orcamento Geral da Uniao.

| - Gestao/Unidade: 26424/158131;

Il - Fonte de Recursos: 1000000000;

lIl - Programa de Trabalho: 231558;

IV - Elemento de Despesa: 339039-41 (Fornecimento de alimentacao)
V - Plano Interno: L20RLPO139N (Fornecimento de alimentacao)

Araguatins, 05 de junho de 2025.

Responsavel pela Elaboracao do Termo:

Ana Maria Leal
Jecivan Barbosa Rodrigues
José Ferreira Lima

Membro da Equipe de Planejamento da Contratacao
PORTARIA AGT/REI/IFTO n2 107/2025, de 25 de marco de 2025

Motivacao: O presente termo estd em conformidade com a n.2
14.133/21, cuja finalidade é subsidiar os licitantes de todas as informacdes
necessarias e suficientes de caracterizacao para prestacao de servicos de
fornecimento de lanches e refeicbes mediante concessao administrativa
de uso de bem publico, conforme as especificacdes e condicoes
constantes deste instrumento e seus anexos, estando presentes os
elementos necessarios a identificacao do objeto, seu custo e todos os
critérios para participacao de forma clara e concisa.
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